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Al Gran Buffet  
 

Martini cocktails – Champagne cocktails  - Kir royal  

Ferrari cocktails – Red and Green calipso - Bleu angel 

Marquise de Champagne  -  Prosecco Cardonnay Carpenè Malvolti  

 

Bocconcini al salmone – Tartine al caviale  

Fiocchi di bresaola con rucola - Perline di prosciutto e melone 

Coste di sedano ai sapori mediterranei  

Vol au vent con gamberetti in salsa rosa -  Vol au vent primavera  

 Fritturine allo zenzero -  Fritturine assortite  –  Olive all’ascolana  

Pizze rustiche  
 

 

 

Menù  
 

Insalata Mare  

Salmone Marinato  

Raviolino di pesce spada fumè  

Tortino di bianchetti  
 

* 

Pennette gratinate ai funghi porcini  

Scialatielli al cartoccio   
 

* 

Orata  e mazzamcolle al forno  

Seppioline  arrosto  

Foglioline di patate - Insalatina capricciosa  
 

Sorbetto al limone  
 

Carrè di vitello in salsa all’Italiana  

Misto di funghi trifolati  

Medaglione di melanzane alla greca  
 

* 

Bocconcini del cardinale  
 

* 

Frutti di bosco al gelato di pera  
 

* 

Torta Chantilly  
 

* 

Caffè 

 

Vini: Falanghina Beneventana (IGT Torre Vairano) 

Acqua Minerale  

Spumante : Asti e Brut  
 

PROPOSTA N° 2     PREZZO  A  PERSONA BEVANDE INCLUSE  €. 85.00 
 

Nota: Le portate non sono vincolate possono essere personalizzate secondo le proprie esigenze 
 


